
menu
Lunch
1 2 : 3 0  p m  ě  3 : 3 0  p m

TROPICAL SALAD
ENSALADA TROPICAL
SALADE TROPICAL

QUINOA SALAD
ENSALADA DE QUINOA
SALADE DE QUINOA

SUMMER ROLL
ROLLOS DE VERANO
rouleau d'été

C H E F ’ S  C E V I C H E
C E V I C H E  D E L  C H E F
C H E F  C E V I C H E

C E A S A R  S A L A D
Chicken or Classic

E N S A L A D A  C E S A R
Pollo o clasica

S A L A D E  C É S A R
Poulet au classique

                SOUP
SELECTION OF THE DAY
S O PA  D E L  D IA  A  
S E LECCI O N  D E L  CH E F
S O U P E  D U  J O U R

FRIE D  CAL AMARI
C AL AMAR E S  FRITO S
C AL AMARS  FRIT S

 

CHICKEN WINgS
ALITAS DE POLLO
AILES DE POULET

CREOLE SAUSAGE
CHORIZO CRIOLLO
SAUCISSE CREOLE
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ENTRADAS FRIAS
ENTRÉES FROIDES

COLD ENTREES HOT ENTREES
E N T R É E S  C H AU D S

ENTRADAS CALIENTES

F I S H  TA C O S
F I S H  T A C O S

T A C O S  D E  P O I S S O N

C L U B  S A N D W I C H

F A J I TA S
CHICKEN, MEAT
OR VEGETARIAN

POLLO, CARNE
O VEGETARIANO

POULET, VIANDE 
OU VÉGÉTARIEN

T U N A  P O K E
P O K E  A T Ú N

P O K E  D E  T H O N

C AT C H  O F  T H E  D AY
P E S C A  D E L  D I A

P Ê C H E  D U  J O U R

C H I C K E N  Q U E S A D I L L A S
Q U E S A D I L L A S  D E  P O L L O

Q U E S A D I L L A S  D E  P O U L E TCourses
M A I N

platos fuertes
plat principal

C H E E S E  S T I C K S
P A L I T O S  D E  Q U E S O
B Â T O N N E T S  D E  F R O M A G E

J A L A P E N O  P O P P E R S
J A L A P E Ñ O  P O P P E R S
B O U C H É E S  D E  J A L A P E Ñ O

O N I O N  R I N G S
A R O S  D E  C E B O L L A
R O N D E L L E S  D ’ O I G N O N

A Z U R A  A S S O R T M E N T
S U R T I D O  A Z U R A
A S S O R T M E N T  A Z U R A

HUMMUS CRUDITÉS & PITA

N A C H O S
CHICKEN, MEAT
OR VEGETARIAN

POLLO, CARNE
O VEGETARIANO

POULET, VIANDE 
OU VÉGÉTARIENAll day

SNACKS
MENUDeSNACKS
SNACKS TOUJOURS

Chef ’s

L I F E  I S

Be�er
When
youe

at  b y  t h e  s e a

Desserts    Postres
C H O C O L AT E  C A K E
Q U E Q U E  D E  C H O C O L A T E
G â t e a u  A U  C H O c o l a t

              MOUSSE SELECTION
S E L E C C I O N  D E  M O U S E  D E L  C H E F

C H O I X  D E  L A  M O U S S E  C H E F

C A R A M E L  F L A N
F L A N  D E  C A R A M E L O
F L A N  A U  C A R A M E L

I C E  C R E A M
H E L A D O

G L A C E

Chef ’s

11:00 pm ě 6:00 pm

₡7,500

₡5,000

₡3,900

₡7,900 ₡5,500

₡5,800

₡6,500

₡3,950

₡9,400

₡7,500

₡8,000

@ ₡3,500

₡10,900

₡9,900

₡8,900

₡5,500
c l a s s i c

c h i c k e n

+₡2,500

₡4,900

₡8,500

₡4,900 ₡5,500

₡4,900 ₡12,900



2

C H E F ’ S  C E V I C H E
C E V I C H E  D E L  C H E F
C H E F  C E V I C H E

C E A S A R  S A L A D
Chicken or Classic

E N S A L A D A  C E S A R
Pollo o clasica

S A L A D E  C É S A R
Poulet au classique

A Z U R A  S E A S I D E  
C O C K TA I L

WATE RM E LO N  SAL AD
E N S A L A D A  D E  S A N D I A
S A L A D E  D E  P A S T È Q U E

₡7,500

₡4,500

₡9,000

₡7,900

₡7,900

₡5,500
c l a s s i c

c h i c k e n

+₡2,500

ENTRADAS FRIAS
ENTRÉES FROIDES

COLD ENTREES

P OTATO  &   CO RN  
CH OWD E R
S C R E M A  D E  P A P A  Y  M A I Z
C R E M E  E T  P O M M E S  D E  
T E R R E  E T  M A I S

F R I E D  C A L A M A R I
C A L A M A R E S  F R I T O S
C A L A M A R S  F R I T S

ENTRADAS CALIENTES
E N T R É E S  C H AU D S

HOT ENTREES

Desserts    Postres

Sauces    Salsas

CATCH OF THE DAY
PESCA DEL DIA
PÊCHE DU JOUR

bbq ribs
costillas bbq
Côtelettes bbq

grilled chicken
pollo a la plancha
poulet grille

surf & turf
mar y tierra
mer et terre

ribeye steak

new york steak

striploin

azura burger

T R E S  L E C H E S

P A S S I O N  F R U I T  C H E E S E  C A K E
C H E E S E C A K E  D E  M A R A C U Y A

C H A U D E A U  A U  F R U I T  D E  L A  P A S S I O N

L E M O N  P I E
P I E  D E  L I M O N

T A R T E  A U  C I T R O N

b r o w n i e  w i t h  i c e c r e a m
b r o w n i e  c o n  H E L A D O
b r o w n i e  a v e c  g l a c e

coconut shrimp
camarones al coco
crevette à la
noix de coco

• white  ri ce  /  A R R OZ B L A N CO /  R I Z B L A N C

• mash ed  p otato e s  /  P U R É D E PA PA /  P U R É E D E P O M M E S D E T E R R E

• veg e tab le s  /  V E G E TA L E S /  D E S L É G U M E S

• roasted  to mato  /  T O M AT E R O S T I Z A D O /  T O M AT E R Ô T I

• bake d  p otato  /  PA PA A SA DA /  PATAT E AU FO R N

• g rille d  co rn  /  E LO T E A L A PA R R I L L A /  M A I S R Ô T I

• homemade fried potatoes / PAPAS FRITAS CASERAS / PATATE FRITE MAISON

• costa rican plantain / PLATANO MADURO / BANANE PLANTAIN FRITS

• roasted jal apeñ os /  JAL AP E Ñ O S A SAD O S /  JAL AP E Ñ O S G RI LLÉ SA

menu
Dinner

C E N A  /  S O U P E R

6 : 0 0  p m  ě  1 0 : 0 0  p m

Courses
M A I N

1st.

Sides guarniciones
garnitures2nd.

3rd.

M ushro o ms /  Ho ng os /  Champign o ns

Bl ack Pepper /  Pimienta /  Sau ce au P oivre

Béarnaise sauce / Salsa Bearnesa / Sauce Bearnesa

Chimich u rri Pico de Gallo C h i p o t l e

platos fuertes
plat principal

ENJOY

Pick one of �ese

Pick  2  of �ese

Pick 1  of �ese

CHILLING
Ú

GRILLING

S I N C E  2 0 1 9

@ ₡3,500

₡13,000

₡12,000

₡14,000

₡9,000

₡11,800

₡12,500

₡9,900

₡15,900

₡8,000

₡1,000+

₡2,400+


